
Carta de vinhos



Don Mello
de Uco
Malbec
Tinto

 Acompanha muito bem a carnes de caça, carnes
vermelhas e massas com molho vermelho. Pizza de

calabresa, peperoni ou com pimenta de média
intensidade. Acompanha muito bem um churrasco.

Temperatura: 17°c

Mendoza - Argentina



Don Mello
de Uco

Torrontés
Branco

 Pode ser utilizado como aperitivo ou acompanhar
peixes, mariscos, casquinha de siri e pratos
aromáticos e picantes da culinária asiática.

Temperatura: 10°c a 12°c

Salta - Argentina



Anay
Cabernet Sauvignon

Tinto

 Carnes vermelhas grelhadas ou assadas (bife de
alcatra, filé mignon e costela e cordeiro). Ideal para

churrascos, hambúrgueres de carne, presuntos e
pizzas com calabresa. Queijos envelhecidos.

Embutidos. Chocolate amargo.

Temperatura: 15°c a 18°c

Colchagua - Chile



Calcu
Gran Reserva

Carménère

Tinto

Colchagua - Chile

 Carnes grelhadas, empanadas, pratos com pimenta
e queijos de média intensidade (cheddar suave,

gouda ou queijos de massa semi mole). Churrasco,
massas com molho de tomate e pratos

vegetarianos com sabores intensos.

Temperatura: 15°c a 18°c



Calcu
Gran Reserva

Sauvignon Blanc
Semillon

Branco

Colchagua - Chile

 Harmoniza com frutos do mar, queijos de cabra e
queijos frescos, cozinha Mediterrânea, culinária
asiática e picante. Saladas e ceviches. Legumes

grelhados e vegetais verdes. Carnes brancas
grelhadas. Pratos com molhos cítricos.

Temperatura: 8°c a 10°c



Pousio
Selection Rosé

Alentejo - Portugal

Harmoniza com saladas, coquetéis festivos,
ceviches, sushis e sashimis. Pizza branca ou com
queijos menos intensos. Ideal para fazer Clericot!

Temperatura: 6°c a 8°c 



Raza
Alvarinho

Minho - Portugal

Vinho Verde

 Vinhos ideais para acompanhar pratos leves,
peixes, bacalhau, sushi e sashimi, mariscos,

carnes brancas e saladas.

Temperatura: 8°c a 10°c



Colli
Piacentini
Barbera

Tinto

Itália - Emília Romana

Excelente com salame, macarrão e pratos à base de
carne. Pizzas com linguiça, calabresa e queijos

intensos. 

Temperatura: 18°c



Piacere Rosso
Tinto

Itália - Emília Romana

Pizzas (quatro queijos), massas (com molhos
condimentados), carnes assadas, queijos fortes e

hambúrgueres de carne. Batatas temperadas e
frituras (pastel e bolinhas de queijo).

Temperatura: 14°c a 18°c



Weber
Pinot Noir

Tinto

Carne vermelha magra, não muito condimentadas,
também, pratos à base de peixes mais gordos como

Atum, Surubim e Pirarucu.

Temperatura: 14°c a 16°c

Brasil - RS



Casa Marques Pereira

Reserva
Cabernet Sauvignon

Brasil - RS

Harmoniza com queijos envelhecidos, carnes
vermelhas grelhadas ou assadas, churrasco.

Embutidos e charcutaria. Ensopados de carne.
Chocolate amargo. 

Temperatura: 16°c a 18°c



Casa Marques Pereira

Reserva
Merlot

Brasil - RS

Vinho versátil, combina com aves (frango, peru e
pato). Cortes suínos pouco gordurosos. Beef

bourguignon, massas e risotos: com molhos à base
de tomate ou cogumelos. Queijos como gouda,

gruyère, estepe, gorgonzola, provolone e parmesão.

Temperatura: 16°c a 18°c



Casa Marques Pereira

Reserva
Tannat

Brasil - RS

Carnes fortes e gordurosas ganham equilíbrio junto
a este vinho. Queijos curados como o parmesão ou

uma deliciosa cassoulet de pato permitem
expressar suas notas com especiarias. Acompanha

muito bem um churrasco.

Temperatura: 16°c a 18°c



Marzarotto
Brut

RS - Brasil

Espumantes

Bastante versátil e pode combinar com pratos que
vão desde a salada, até carnes vermelhas

mais leves. Ótimo para acompanhar pratos
com camarão.

Temperatura: 4°c a 6°c



Suzin
Brut Rosé
SC - Brasil

Espumantes

Espumante versátil, apresenta excelente aptidão
gastronômica, sendo indicado desde aperitivos,

entradas até pratos principais como peixes e frutos
do mar e sobremesas com frutas frescas.

Temperatura: 4°c a 6°c



Weber
Sur Lie

Chardonnay
RS - Brasil

Espumantes

Frutos do mar, peixes levemente grelhados, pães e
antepastos. Salada de frutas.

Temperatura: 3°c a 6°c



Weber
Sur Lie

Pinot Noir
RS - Brasil

Espumantes

Massa à carbonara, massa ao molho pesto, lasanha
de frango, legumes grelhados, assados e feijoada.

Acompanha muito bem um churrasco.

Temperatura: 3°c a 6°c


